;Que causa lostipicos oo 0-i,

olores caseros?

En cada rincon de nuestros hogares emergen moléculas vold-
tiles con olores inconfundibles que nos permiten disfrutar del
aroma del pasto recién cortado o nos alertan si se produce
una fuga de gas. Ponemos nombre -y formula quimica- a
algunos de los olores mds cotidianos. Por Elena Sanz
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Al regar una maceta la tierra
mojada emana un olor idéntico
al que producen las primeras
gotas de lluvia, la molécula
respansable es la geosmina,
emitida por bacterias del géne-
ro Streptommyces, que también
producen algunos importantes
antibidticos. Olisqueando el
aroma de esta molécula en
cantidades infimas, los came-
llos consiguen encontrar agua
situada a decenas de kilometros
de distancia.
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El refrescante perfume que surge de

citricos como el limon, la naranja y

|a toronja se debe al limoneno, una El escatol y el indol son das
maolécula presente en la piel de estas sustancias quimicas producidas
frutas que es utilizada en muchos durante |as fermentaciones intes-
productos de limpleza del hogary tinales que confieren a los gasesy
también en insecticidas. las heces su fétido olor.
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El olor a sudor humano y el de la
mantequilla rancia tienen una
malécula en comtin: el dcido
butirico. Se produce por la acti-
vidad de Brevibacterivm linens,

un microbio gue descompone el
sudor en la piel humana y también
ayuda a formar la costra externa
de guesos de sabor y olor intensos,
como el Limburger.

El olor caracteristico gue se des-
prende del césped recién cortada
se debe a un conjunto de sustan-
cias volatiles gue se almacenan
en las hojas conocido como
beta-gamma hexanol.

Cuando la celulosa del papel de un
libro se descompone, se volatiliza
Ia lignina, una molécula cuyo olor
todos identificamos con el de fos
volldmenes viejos, ese sello propio
de una antigua biblioteca.
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El clor a pescado marino crudo
se debe a una molécula, el dxido
de trimetilamina (TMAD), que
equilibra la salinidad de los peces
mientras viven. Las bacterias que
invaden la piel del animal muer-
to, entre ellas la Shewanello
putrefaciens, descomponen
lentamente el TMAD en metila-

minas al g
a5 0lorosas ®

De la materia orgdnica en descompo-
sicidn emana sulfuro de hidrdgeno,
con un desagradable tufo a huevos
podridos, que puede resultar tdxico.
También se libera cuando las coles o la
coliflor se cuecen y los compuestos ricos
en azufre que contienen se separan de
los azdcares de estas hortalizas.

Tanto el butano como el gas
natural que usamos para cocinar
y calentar el agua son inodoros.
Por eso se les suele afadir mer-
captano, una molécula similar

a la que producen los zorrllos
para ahuyentar a sus enemigos.
El abjetiva no es otro que alertar
a nuestros sensores olfativos lo
antes posible en caso de que

s produzca un escape de estos
gases altamente inflamables.

Ese inconfundible aroma de la
masa del pan blance recién hor-
neado gue nos hace agua la boa
se debe a la 2-acetil- 1-pirrolina,
también presente en variedades
de arroz asiatico.




